
dossier kuchnia

Wyspa kuchenna
zapewnia ogromną 
wygodę podczas 
przygotowywania 
posiłków.

Miękka przestrzeń   
Warto w kuchni zamkniętej stworzyć 
miejsce na część jadalną, jak w tym, 

zaprojektowanym przez Rolada 
Stańczyka, wnętrzu. By krzesła 

wygodnie się odsuwały, z prawej 
strony zaokrąglono i skrócono brzegi 

blatu. RS BIURO PROJEKTOWE

Rzadko projektowałem całkowicie 
odseparowane kuchnie. Jeśli tak już 

było, to w kuchni musiał znaleźć 
się dodatkowy stół do spożywania 
codziennych posiłków. Taki 
„szybki” stół staram się także 
zmieścić w kuchni otwartej. 

Czasem przyjmuje on formę 
kuchennej wyspy lub barku.  

Na podejmowaną decyzję 
najważniejszy wpływ ma analiza 

dostępnej przestrzeni. Są jasno określone 
optymalne kryteria lokalizacji sprzętów i odległości  
pomiędzy nimi, którymi trzeba się kierować w ustalaniu 
funkcji. Jeśli tylko jest to osiągalne, to namawiam klientów 
na otwartą kuchnię z wyspą. Zawsze staram się zapewnić 
możliwość jej wydzielenia. Dążąc do tego celu, zdarzało  
mi się przekonywać klientów do rezygnacji z dodatkowego 
pomieszczenia spiżarni. Przestrzeń tę otwierałem na kuchnię 
i z powodzeniem mieściłem w niej dodatkowe szafy na 
przechowywanie. Oczywiście przyjmowały one charakter 
ogółu zabudów, tracąc magazynową prostotę. W innym 
rozumieniem kuchnia powinna być także otwarta  
na przestrzeń zewnętrzną. Projektując, staram się tak  
ją lokalizować, żeby z okien widać było ozdobną zieleń.

Zamknięta kuchnia ma swoje uroki

Roland Stańczyk, architekt, RS Biuro Projektowe

Szara przystań   
Zabudowa wykończona matowym, 
grafitowo-brązowym lakierem  
w kuchni zamkniętej w modelu NY 
marki Zajc harmonizuje  
z naturalnym odcieniem pięknego 
dębowego forniru. ZAJC


